DRINKS.

Lustau East India Solera 15 Years
Sherry 50cl

Scanner pour visiter la
version en ligne

Informations supplémentaires

Numéro
. SLEIO500
d'article
Alcool 20%
Contenu 50cl
Pays Espagne
Région Jerez de la Frontera, Cadix
LUSTAU
Embouteilleur Emilio Lustau S.A. Calle Arcos 53, L 4
Fast India
11402 Jerez de la Frontera, Cadiz Solera
Espafia SHERRY |
Marque Lustau
Type Sherry sucré
L'age 15 ans
L'usage Pur, pour des boissons et des

cocktails, pour aromatiser les plats de
toutes sortes

Dégustation Nez: avec des raisins secs, des dattes,
du chocolat et du caramel. Bouche: les
notes fruitées et sucrées se
poursuivent et se mélent aux prunes,
au bois et a la cassonade. Finale:
longue, avec un soupcon de café.

Désignation

. Vin de liqueur
commerciale

Détails Mrit selon le processus Solera, un
mariage de Pedro Ximenez et de
Sherry Oloroso.

Ingrédients Ein Zutatenverzeichnis ist nach Art. 16
Abs. 4 der VERORDNUNG (EU) Nr.

1169/2011 nicht erforderlich.



Description

La patrie du sherry se trouve dans la province de Cadix, au sud de la péninsule ibérique. Les trois
municipalités de Puerto de Santa Maria, SanlUcar de Barrameda et Jérez de la Frontera se trouvent dans
une zone de production étroite et protégée. Lustau est une petite entreprise familiale, fondée en 1896,
qui possede une sélection impressionnante de sherrys rares. Manzanilla, Fino et Palo Cortado sont
développés selon le systeme élaboré Solera. Dans ce processus de mirissement pluriannuel, les petits
flts sont placés les uns au-dessus des autres sur plusieurs rangées. La rangée du bas s'appelle Solera,
dérivé du mot espagnol Suelo, qui signifie «sol». Les flts sont seulement remplis aux trois quarts, de
sorte que de la levure puisse se former a la surface du vin, a laquelle la note typique de sherry est
attribuée. Lorsque le vin arrive a maturité, une quantité est retirée du baril inférieur. La quantité
correspondante doit étre reconstituée avec le baril situé juste au-dessus. C'est ainsi que le vin jeune
parvient dans le premier flt. La maison Lustau fabrique une série de soi-disant sherries Almacenista, un
terme que la maison traditionnelle a inventé et qui est aujourd'hui Iégalement protégé. Dans les caves
les plus minuscules de Almacenistas qui sont tombées dans |'oubli en raison du développement des
grandes bodegas de sherry d'aujourd'hui, le meilleur sherry est stocké et mdrit de maniere
traditionnelle. Depuis de nombreuses générations, les sherries sont intacts et non coupés et proviennent
de vignobles délimités avec précision. Grace a une recherche longue et intensive, la maison Lustau
possede les trésors les plus anciens et les plus précieux d'Almacenista. lls sont considérés comme une
relique de I'époque du commerce du sherry classique.



